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2 La Qualité des produits
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> Elevage de porcs en agriculture biologique : quelques éléments

CERTIFIE

. . . )
Environnement & Alimentation
e Ll j | « Territorialisation des ressources (au moins 30% « local »)
BIOLOGIQUE . . . . , N
* Interdiction des acides aminés de synthese
y,
AL )
Y Batiment
et | © Aire de repos (1,3 m?/porc) + courette
* Fourrage grossier
y,
. A . ’, A
Bien-étre animal et Santé
* 1 traitement allopathique
e Caudectomie interdite
L + Castration avec analgésie et anesthésie ,

Cabier des charges EU 2018/ 848
Réglement castration - DGAIL/SDSBE.A/2021-866
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> Les risques de ’élevage de males non castrés
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bl i
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L) : Parvis ¢t al, 2018
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o WEIE
o Ml > Objectifs de ’essai

qualités

s Evaluer Peffet de Paugmentation des apports en fourrages, en fibres et en

ressources locales dans la ration de porcs non castrés AB sur :

, * Comportement des animaux en élevage (réduction comportements déléteres)
Porcs non castrés

biologiques " Performances de croissance
» Composition des carcasses et des viandes

Technologique > HypO thése

La stratégie alimentaire peut améliorer conjointement plusieurs propriétés de la

Qualité

Nutritionnelle

Organoleptique 5, Stratégies alimentaires

= Stratégie 1 = Témoin : alimentation répondant au cahier des charges AB

= Stratégic 2 = Bio + : alimentation plus riche en fibres et en acides gras 3,
favorisant le lien au sol avec un apport protéagineux dans l'aliment + des
fourrages
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) Protocole expérimental — Animaux ct logement """""""" Améliorer e bien-atre |

des porcs bio

» Station expérimentale INRAE Porganic (86)
» 77 potcs

e ———— e me —
- e ————— s

%

--

1,3 m? d’aire paillée/potc

24 témoin 25 Bio + 12 témoin 16 Bio +

» Type génétique : Piétrain (NN) X Large White

> Croissance des animaux :

Phase croissance : 33 — 66 kg de poids vif @\/ @r\/ @q,/ @q,/
(112 16 semaines d’age) %& be w& W&’
Phase finition : 66 — 128 ke de poids vif . b s R
(16 2 23/26 semaines d’age) ._ Al_ime: tation ..
Coulo1r
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> Influence de la stratégie alimentaire sur les petformances de

croissance et propriétés de la viande

Nutritionnelle

1 an ’Eae/m

» Aucune maladie, plaie ou mortalité détectées

» Peu de comportement de monte

» Pas de différence de croissance pour une
méme consomimation
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> Influence de la stratégie alimentaire sur les petformances de
croissance et propriétés de la viande

-/ Viande moins claire pour les @
y Bio+

muscle Longissimus thoracis et lumborum

Technologique
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Van ’Eae/m

\
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méme consomimation

Organoleptique
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> Influence de la stratégie alimentaire sur les petformances de
croissance et propriétés de la viande

Zy Viande moins claire pour les @
» Bio+

muscle Longissimus thoracis et lumborum

Technologique

> pH élevé + pertes en eau bas + @
potentiel glycolytique! réduit =
amélioration qualité

technologique

Organoleptique | » Résultats similaires sur le jambon

\_ (pH, couleur) J

1

Nutritionnelle
_ Van éﬁze/m

\

» Aucune maladie, plaie ou mortalité détectées
» Peu de comportement de monte
» Pas de différence de croissance pour une

k RIICHIIC Sl SURIR b Ul / 'acide lactique au cours du métabolisme post-mortem

somme des composés susceptibles de donner de

L . . . p. 15
Bourse Crédit Agricole — 28/05/2024 — Paris

Chloé Van Baelen



Porcs non castrés
biologiques

echnologique

Nutritionnelle &

Organoleptique

> La qualité nutritionnelle : influence de la stratégie alimentaire

sur les caractéristiques de la longe (muscle Longissimus thoracis et

Iumborum)
Témoin
Lipides intra-musculaires, % 1) 2.2 2.1 NS
Acides gras saturés, % @ 34.5 35,1 NS
Acides gras monoinsaturés, % @ 478 47 4 NS
Acides gras polyinsaturés, % @) 17,7 17,5 NS
Acide }mol/elque (LA)/ Azmde Q- 6.3 20,3 s
linolénique (ALA) @
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() Teneur en lipides déterminée par extraction 2 froid (Folch)
@ Profil en acides gras obtenu par chromatographie phase gazeuse
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Porcs non castrés
biologiques

> La qualité nutritionnelle : influence de la stratégie alimentaire

Commercil Ry ooogqee  SUL 1€S caractéristiques de la longe (muscle Longissimus thoracis et
Nutritionnelle & 1 umb or um)
Témoin
Organoleptique

Lipides intra-musculaires, % 1) 2.2 2.1 NS
Acides gras saturés, % @ 34.5 35,1 NS
Acides gras monoinsaturés, % @ 478 47 4 NS
Acides gras polyinsaturés, % @ 17,7 17,5 NS

Acide linoléi A)/ Acide o-
cide linolcique (LA)/ Acide 63 | 203 otk

linolénique (ALA) @

» Pas de différence de teneur en lipides

» Bio + améliore le rapport (LA)/(ALA) 2 Recommandation de ’Anses
(2011) : rapport < 5

() Teneur en lipides déterminée par extraction 2 froid (Folch)

Bourse Crédit Agricole — 28/05/2024 — Paris @ Profil en acides gras obtenu par chromatographie phase gazeuse
Chloé Van Baelen

p.17



Porcs non castrés

biologiques

? La qualité organoleptique : influence de la stratégie
alimentaire sur les composés odorants de la viande

echnologique

Nutritionnelle \

» Analyse des molécules odorantes sur le gras de bardiere par HPL.C

Oremncleptiane 3 Détection des carcasses odorantes par le test du nez humain (abattoir)

Concentration en androsténone (A) et en scatol (B) Nombre de carcasses odorantes ou

] ° A ° ° B supérieures aux seuils de rejet
) (= ° o o ° .
g R ) ' Seuil (ug/g
g“ & ° ° Bio + Témoin de gras
= NS - liquide)
S S : = ) ; ;
&0 | ° Carcasse déclassée 0 0
S 21 ° o | e 3 (nez humain) :
N o i =1 -
&b = ° | Carcasses

0 = ° ' supérieures aux

< =} o .

: o seuils (dosage) :
O'\_ -
- ' ! ' ' Androsténone 3
Bio+ Témoin Bio+ Témoin
Scatol 0,15
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Porcs non castrés
biologiques

? La qualité organoleptique : influence de la stratégie
Commercial QUL 11+ ologiaue alimentaire sur les caracteres sensoriels de la longe

Nutritionnelle \

» Jury d’experts entrainés, échelle de notation continue de 0 (absence) a 10 (élevé)
» Viande maturée de 7 a 8 jours, sous-vide, 4 °C

Organoleptique
Moyenne par stratégie sur viande crue Moyenne par stratégie sur viande cuite
7 8
6 7
6 \‘
5 i : ; :
5
4
mBio+ 4
Témoin 3
z T
1 1
0 0
Couleur Intensité Quantité de Homogénéité Intensité Intensité Tendreté Jutosité Persistance
Rouge odeur persillé du persillé Odeur Flaveur aromatique

> Note de couleur rouge de la viande crue élevée, cohérent avec angle de teinte plus faible = favorable

pour I’aspect de la viande
> Pas d’effet significatif de la stratégie alimentaire sur les indicateurs sensoriels de la viande cuite
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> Finalement ...

Les

qualités

* Relocalisation des ressources
* Performances de croissance des porcs
* Propriétés nutritionnelles de la viande
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> Finalement ...

Males

I.es
non-

qualités

castrés

o _ U
* Relocalisation des ressources v

porcs males non castrés + AB

* Performances de croissance des porcs

s, 7 o . . * / (4 . )
* Propriétés nutritionnelles de la viande Pas de difficulté lice aux risques d’odeurs

indésirables grace a Dlalimentation et aux
conditions d’¢élevage
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> Finalement ...

Mal
[ es ales

> non-
qualités

castrés

o _ U
* Relocalisation des ressources gl

* Performances de croissance des porcs porcs miles non castrés + AB
. , c » M b
* Propriétés nutritionnelles de la viande Pas de difficulté lice aux risques d’odeurs

indésirables grace a Dlalimentation et aux
conditions d’élevage

En perspectives :

» Analyse des profils aromatiques (composés volatiles) et des minéraux de la viande

» Calcul du bilan environnemental des deux stratégies alimentaires en ptrenant en
compte la relocalisation des matieres premieres
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