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Formation 

1979 :  Diplôme d'ingénieur ENSBANA (Ecole Nationale Supérieure de Biologie Appliquée à la Nutrition 
et à l'Alimentation, Dijon) 
1984 :  Doctorat de 3ème Cycle, Université de Dijon 

Carrière 

1985‐1998 : Chargée de recherche INRA au Laboratoire de Recherches sur les Arômes, Dijon 
1998‐2000 : Directrice de recherche INRA au Laboratoire de Recherches sur les Arômes, Dijon 
2001‐2009 :  Responsable de  l’équipe « Perception  sensorielles et  comportement du  consommateur », 
UMR Flaveur, VIsion et Comportement du consommateur, Dijon 
2010‐2016 :  Responsable  de  l’équipe  « Développement  et  dynamique  des  préférences  et  du 
comportement alimentaires », UMR Centre des Sciences du Goût et de l’Alimentation (CSGA), Dijon 
2017‐2020 : Directrice adjointe de l’UMR Centre des Sciences du Goût et de l’Alimentation (CSGA), Dijon 

Domaines d’expertise 

Perception sensorielle 
Préférences alimentaires 
Comportement alimentaire 

Mots clés 

Evaluation sensorielle 
Développement et dynamique des préférences alimentaires 
Déterminants des choix alimentaires 

Distinctions et Prix 

Food Quality and Preference Award pour chercheur senior en 2017 
Chevalier dans l’Ordre du Mérite Agricole en 2017 
Prix Benjamin Delessert en 2015 
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Activités éditoriales 

Membre du comité éditorial de Chemosensory Perception 
Membre du comité éditorial de Food Quality and Preference 

Short bio (anglais) 

S. Issanchou got an Engineer degree in Food Science from ENSBANA (now AgroSup Dijon) in 1979 and a 
PhD from Dijon University in 1984. Sylvie Issanchou has been a researcher within INRA (now INRAE, the 
National Research Institute for Agriculture, Food and Environment) since 1985. Between 2001 and 2009 
S. Issanchou chaired the "Sensory perception and consumer behaviour" group of the Flaveur, Vision et 
Comportement du Consommateur (FLAVIC) unit. Between 2010 and 2016 she chaired the "Development 
and dynamic of preferences and eating" group of the Centre des Sciences du Goût et de l'Alimentation 
(CSGA). Her first works deal on sensory evaluation and on the links between sensory data and chemical 
data, then on preferences, food choices and eating behaviours and their determinants. Between 2010 and 
2014 she was the coordinator of the European project "Determining factors and critical periods in food 
habit formation and breaking in early childhood: a multidisciplinary approach" (HabEat). S Issanchou was 
awarded in 2015 by the Institute Benjamin Delessert and received the senior scientist Food Quality and 
Preference award in 2017. She is co‐authored of more than 130 peer‐reviewed articles. 


