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16 octoBre 290

6 OCTOBRE 280
26 SEPTEMBRE270
16 SEPTEMBRE260

6 SEPTEMBRE250

27 AOUT 240

Jour julien

17 AOUT 230

7 AOUT 220

28 JUILLET 210
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Historiguement la maturation des raisins avait
lieu dans des conditions relativement fraiches
(15 C). D'ici la fin du siécle, la maturation du
raisin aura lieu dans des conditions chaudes
(25 C). Adaptation variétale.
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